Markowifsch

OSTERREICH — AUSTRIA

LWEIGELT 2026
PRICKELNDER TRAUBENSAFT
FIZZY GRAPE JUICE

SORTENREIN / SINGLE VARIETAL
BIOLOGISCH / ORGANIC

0,0 % vol

HERKUNFT DER TRAUBEN Dic Weingiirten in
Carnuntum rund um die Gemeinden Gottlesbrunn
und Hoflein sind die Grundlage fir diesen
Traubensaft.

MHEE“ zihlt zu den bekanntesten & typischsten
Rebsorten in Osterreich. Zweigelt istsehr vielseitig
— die Traube ist rubinrot und vor allem bekannt
durch thre Beerenaromen sowie thre einladende

Kirschenaromatik.

SPEISEEMPFEHLUNG Dicscr prickelnde Traubensaft
passt super zu Sommer-Salaten, orientalisch-
wiirzigen Gerichten, leichte Tapas, gegrilltem
Gemiise oder Sushi. Auch zu fruchtigcn Desserts,
Beerenkuchen oder zarten Schokoladenhippchen
zeigt er seine spritzige Seite. Nicht zu vergessen:

Sparkling gcht immer!

BESCHREIBUNG PRICKELNDER TRAUBENSAFT
Sparkling Zweigelt ist von feinen Perlen
durchzogen, die sofort gute Laune machen. Saftige

Kirschen und Himbeernoten treffen auf wiirzige

Nuancen, die dem Traubensaf t Spannung verleihen.

Ob als stilvoller Aperitif, zu besonderen Momenten
odereinfach zwischendurch — dieser Sparkling

passt immer und verleiht jcdcm Anlass eine spritzigc

Note. Cheers!

Best served in a

WINEGLASS!

> WIE
SERVIEREN?
Pur & kalt in einem
groflen Weinglas

genieflen
C'L A .

> RUSBAU
Ganztraubenpressung
(Champagner
Methode), schonende
Pastcurisicrung, mit

Kohlensiiure versetzt

>

NAHRWERTANGA
BEN je 100ml
Energie 290 kJ
(69kcal)

Fett 0,01¢g
-davon gesittigte
Fettsiauren Og
Kohlenhydrate
17,7g

-davon Zucker
15,8¢

> TRINKREIFE
2026 — 2029
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