Markowifsch

OSTERREICH — AUSTRIA

GELBER MUSKATELLER 2026
PRICKELNDER TRAUBENSAFT

SORTENREIN / SINGLE VARIETAL
BIOLOGISCH / ORGANIC

0,0 % vol

HERKUNFT DER TRRUBEN Dic Weingirten in Carnuntum rund um
die Gemeinden Gottlesbrunn und Hoflein sind die Gruncﬂage

furdiesen Traubensaft.

GELBER MUSKATELLER ~:ihlt zu den aromatischsten Rebsorten in
Osterreich. Sie hat ein intensives Bukett nach Holunderbliiten,

Muskat und frischen Zitrusnoten.

SPEISEEMPFEHLUNG Scin [cbendiges Aromenspiel macht den
Gelben Muskateller zum idealen Bcglcitcr leichter Vorspciscn,

rischer Sommersalate und feiner Gemiiseoerichte. Auch zu
frischer S late und f G gerichte. Auch
asiatischen Spezialit:’iten mit zarter Wiirze entfaltet erseine
ganze Eleganz und unterstreicht deren Aromatik mit

spielerischer Leichtigkeit.

Mdlk()W“SC BESCHREIBUNG TRAUBENSAFT Ein Publikumsliecbling, und zwar

zu Recht. In der Nase betoren feine Noten von Holundersirup,

Zitruszeste und ein Hauch Muskat. Am Gaumen zeigt sich der

MUSKATELLER SPARKLING |
PRICKELNDER TRAUBENSAFT.

it Traubensaft leichtfuffig und elegant, getragen von erfrischender

0,0%vol 4 “ . . . - . 4
o aaisch  owaie Siure und zarter Wiirze. Ein Saft voller chcnd1gkc1t und

Finesse, der die Sinne belebt und Lust auf den nichsten Schluck
macht. Cheers!

Gerhard Markowitsch Gmbh, Pfarrgassc 6, 2464 Gottlesbrunn

Best served in a

WINEGLASS!

> WIE SERVIEREN?
Pur & kalt in einem gmikn \Veinglas

gt‘nieﬁt‘n.

> AUSBAU Ganztraubenpressung
(Clmmpabmer Methode), schonende
pastcurisicrung, mit Kohlensiure

versetzt

> NAHRWERTANGABEN je
100mi

Encrgif 229 k] (55kcal)

Fett 0,01g

-davon ge&ﬁnigre Fettsauren Og
Kohlenhydrate 13g

-davon Zucker 12g

> TRINKREIFE

2026 —2029

> VEGAN

*
A

* *
*oak

AT-BIO-402
AT-Landwirtschaft

T+432162.8222 / F+43.21062.8222-11 / weingut@markowitsch.at / markowitsch.at
IBAN: AT 43 2021 62002578 0300 / BIC: SPHBAT21 / IBAN: AT29 3207 3000 0007 6505 / BIC: RLNWATWWRBRL
Gerichtsstand: Landesgericht Korneuburg /' Firmenbuch Nr.: FN2675861 / UID: ATU62056027



