Markowifsch

OSTERREICH — AUSTRIA

Rose
2023

LAGE UND BODEN schottriger Oberboden mit kalkreichem
Untcrgrund > ERNTE hindisch geerntet

Datenblatt >

von Anfang bis Mitte

September

SORTE 70% Zweigelt, 30% Blaufrankisch > GHRUNG ckibicc Ganung

im Stahltank bet 18-20°C

JAHRGANG 2025 Lin harmonischer, ausdrucksstarker

Jahrgang mit idealem Vegetationsverlauf. Ein stabiler > RUSBAU im Stahltank
Frithling und ein warmer, ausgeglichener Sommer sorgten auf der Feinhefe
fiir gleichmiflige Reife und aromatische Prizision. Die > ALKOHOL 12,5 %Alk,
Ernte brachte gesundes, hochwertiges Traubenmaterial. .
Die Rotweine zeigen Tiefe, klare Frucht und feine e
Tannine. Die Weiiweine itberzeugen mit Frische, > RESTZUCKER 10g/1
Mineralitit und eleganter Balance.
> SPEISEEMPFEHLUNG
Wunderbar als leichter,

BESCHREIBUNG Wenn man einfach nach frohlichen, exfrischender Aperitif, und ein

harmonischen Finkspaﬁ sucht, st man hier genau richtig. angenchmer, frshlicher

Ein Wein, der nach frischen Erdbeeren und reifen Begleiter zuleichten

Ma I"k()“l i tSCh Kirschen nurso duftet! Sehr harmonisch am Gaumen Fischgerichten, zu

geriu chertem Fleisch und Pasta

OsTenncon — st und doch belebend. Dieser Rosé sollte nie fehlen, wenn i
. . mit Filzen.
die Tiire zur sonnigen Terrasse of fensteht.
> SERVIERTEMPERATUR
8-10°C
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