Markowifsch

OSTERREICH — AUSTRIA

Ried Schuttenbery
2023

LAGE UND BODEN Ricd Schiittenberg (235-245m)
Mit 284 Meter ist der Schuttenberg die hochste Erhebung
im Arbesthaler Hiigelland. Seine Hinge laufen Richtung
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kriftigen Saucen ist erein
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>SERVIERTEMPERATUR

BESCHREIBUNG Lin kriftiger, schr komplexer i
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gleichzeitig aber mit salziger Mineralik und engmaschiger > TRINKREIFE
2025-2035
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