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Datenblatt → 

Chardonnay 
2021 

 
 

Verfügbar in 

0,375lt. / 0,75lt. 

LAGE UND BODEN schottriger, lehmiger Oberboden mit 

kalkreichem Untergrund 

 
 

SORTE Chardonnay 

JAHRGANG 2021 Ein Jahrgang ganz nach unserem 

Geschmack! Das Wetter hat sich nämlich fast wie 

bestellt verhalten: Frühling mit viel Niederschlag, keine 

zu langen Hitzeperioden im Sommer und die händische 

Ernte konnte unter perfekten Bedingungen stattfinden. 

Perfekte Reife und wunderbares Säurerückrat! Es 

werden uns Weine mit schönem, vollem Körper, guter 

Finesse und unglaublicher Frische erwarten! Seid 

gespannt! 

BESCHREIBUNG Ein Wein mit vielen Gesichtern. Im 

Duft ist er zunächst sehr intensiv von tropischen 

Früchten und sogar von Zimt geprägt, und man würde 

einen mächtigen Gaumen erwarten. Doch dann zeigt er 

sich sehr frisch, sogar fruchtig und präzise, um 

schließlich mit einem sehr aromatischen Abgang zu 

enden. 

 
 
 

     

     

> ERNTE händisch geerntet von Mitte 

September bis Anfang Oktober 

> GÄRUNG gekühlte Gärung im 

Stahltank bei 18-20°C 

> AUSBAU im Stahltank  

auf der Feinhefe 

> ALKOHOL 13,1 %Alk 

> SÄURE 6,2 g/l 

> RESTZUCKER 1,3 g/l 

> SPEISEEMPFEHLUNG Der perfekte 

Begleiter zu Pasta mit Gemüse-, Pilz- 

oder Trüffelfüllung. Außerdem zu 

gebratenem Fisch und zu gekochtem 

Fleisch (Tafelspitz). 

> SERVIERTEMPERATUR  

10-12°C 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


