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LAGE UND BODEN Die Lage Aubuhl ist die wérmste im
Arbesthaler Hugelland. Sie liegt stiidwestlich geneigt
auf 210-250 Metern Hoéhe und hat kalksandige, leicht
lehmige Bdden, die sich leicht erwérmen. Auf 4,5
Hektar bewirtschaften wir hier Blaufrankisch und
Merlot, die gemeinsam einen sehr saftigen und sehr
langlebigen Rotwein ergeben. Seit 2000 fiillen wir die
reifsten Chargen unter der Bezeichnung M1 ab.

Dieser Wein wird nur in Ausnahmejahren produziert
und stellt fir uns die hochste Herausforderung an
Terroir und Vinifikation dar.

SORTEN 80% Merlot, 10% Blaufrénkisch, 10% Zweigelt

JAHRGANG 2012 Sehr heiRes Jahr mit betdrender Frucht.
Die Weine sind etwas friiher zuganglich als 2011, weil
sie weniger straffe Tannine aufweisen. Das ideale
Trinkalter liegt zwischen fiinf und fiinfzehn Jahren

BESCHREIBUNG Je l&nger man an diesem Wein riecht,
umso groéRer wird die Vielfalt an Aromen, die sich
entfalten: Zwetschke und Brombeeren, Tabak und
Orangenzesten, helle Himbeeren und dunkle Kirschen,
Zimt und Pfeffer, Gewurznelken und Zeder. Feine
Tannine geben eine feste Struktur, der Abgang ist leicht

salzig und daher sehr apart.
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> ERNTE Ahfang bis Mitte Oktober
durch mehrfache handische Selektion
der reifsten Trauben

> GHRUNG spontane Maischegérung bei
30-32°C in Holzgarstandern und einer
Mazerationszeit von 24-30 Tagen

> RUSBAU 24 Monate in Barriques aus
franzosischer Eiche und 500It. Fassern

> ALKOHOL 15,1 %AlK
> SHURE 5,2 g/I
> RESTZUCKER 1,3 g/I

> SPEISEEMPFEHLUNG \Was dieser Wein
braucht, sind kréftige Fleischspeisen
oder bloR ein Kaminfeuer und davor
ein sehr sehr bequemer Stuhl. Ein
Wein fiir die groRen meditativen
Momente im Leben.

> SERVIERTEMPERATUR
16-18°C
Kraffe empfehlenswert (2-3 Stunden)

> TRINKREIFE
2015 - 2030

( www.markowitsch.at/weine/M12012.pdf )



